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Case History - Riseria del Monferrato

TESTARE NUOVI CONCETTI

A cura di GB Studio™

~ Anteprima mondiale

Cous cous
di riso,

1a tradizione
si innova

ESIGENZA

Il cous cous & un prodatio dalla radizions culinana
maditeranea, da sempre molio apprezzato, Mgl ultirm
anni il suo consumo & i espansiona, incontrando | gust di
Cuial COnSUMEon che arnans NSCOPnre | PIEl traoi

ma che tendono a reinterpretar in funzicne dele asi
Impcsta dallo stike di vita moedama, che nducs | templ a
disposizione par la cucing @, in contemporanas, BocIesce
l'attenzione a propnata & aquilibn nutrzionah dal ci. Mon
ulirne I'assaneza di guting, Intobsranza almanians sampne
pill diffusa.

TECNOLOGIA

Per ottenare un cous cous
di riso cha in termmini di
modalith di cotfura o
consistanza abbia

U COUS Cous, OCComa
utilizzare un fso parboiked
a cottura rapida. |l riso

fnene idratalo,
N auiociave
continua, parzialments
essiccatn, raffina
SOMDEOSID B GSSICCAZIONG
finale ottenendo cosl LN
prodotio pluttosto neutno
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Cous cous di riso
in pochi minuti

TARGET

Persone che amane la cudna tradizionale, gustosa ed

elaborata, che perd non dispongono di tempo; intolleranti
al glutine; chi al gusto desidera abbinare la praticila

PLUS AZIENDALI

Il knowy how, sviluppatio in collaborazione con GBStudio,
ha permesso lideazione di impianti tecnologicamente
unici ned loro genere che permettono di ottenere
attraverso lavoragiont particolan, nsuliat di elevato vello
di qualita del prodotto di tempi di cottura e di grande
differenziazione a seconda delle esigenze dei clienti

CHI REALIZZA IL COUS COUS DI RISO
Riseria Monferrato Villanova Manferrato (AL)

{*) CHI E cB sSTUDIO
MUt nolln provinga o Alassandiia, da 25 annl =i occupa A ricerca di sclzknt
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